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Bleibt der jetzt für immer? 
Lauren Child  
Aus dem Englischen von Saskia Heintz 
Ab 3 Jahren, 32 Seiten 
Carl Hanser Verlag   
ISBN 978-3-446-25297-4

Ein erzählendes Bilderbuch für Kinder ab 3 Jahren

Das Besondere
Dieses Buch thematisiert das Gefühl der Eifersucht 
auf ein Geschwisterchen eindrücklich und 
humorvoll aus der Sicht  
eines Kindes: Elmore Green genießt sein Dasein 
als Einzelkind. Er kann mit all seinen Spielsachen 
allein spielen und seine Eltern sind nur für ihn da 
– bis sich das eines Tages ändert, als sein kleines  
Geschwisterchen auf die Welt kommt.

Erkenntnisangebot 
Eifersucht auf ein Geschwisterchen ist ein 
erlaubtes und normales Gefühl. Geschwister muss 
man nicht immer  
mögen und doch immer wieder lieb haben.

Hinweis 
Auf jeder Seite ist eine Jellybean versteckt, die 
gefunden werden will.

Gesprächsanlässe 
• 	Erfahrungen der Kinder mit eigenen 

Geschwistern thematisieren: Wann magst du  
dein Geschwister, wann gar nicht?

• 	Geheimnisse unter Geschwistern sammeln und 
von der pädagogischen Fachkraft aufschreiben 
lassen und in einer Schatztruhe sammeln. Mit 
Erlaubnis der Kinder können diese (natürlich 
anonymisiert) vorgelesen werden.

• 	Muss man teilen? Kann teilen Spaß machen?
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Spiel- und Vorleseideen: Helena Sandel

Mini-Aktionen: 
• 	Geschwisternachmittag: Kinder bringen 

Geschwister mit.

• 	Spielzeugtauschaktion für einen Tag oder länger

• 	Einen Dialog zum Thema Geschwister initiieren: 
Was ist schön daran, ein Geschwisterchen zu 
haben? Große Geschwisterkinder können ihr 
kleineres Geschwister der Gruppe vorstellen,  
von seinen Vorlieben erzählen und was sie alles 
von ihrem Geschwisterchen wissen, was sie 
lieben und was sie manchmal stört.
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Geschwisterchen-Zauberschwur 
von Helena Sandel

Heute back ich, 
morgen brau ich 
und übermorgen habe ich ein neues Geschwisterchen.

Dazu braucht es: 
- eine Prise Eifersucht 
- viele Umarmungen 
- 200 g Vertrauen 
- 50 g Süße 
- 2 Tränen 
- 3 Teelöffel Streit und hässliche Worte 
- 200 g Kichererbsen 
- 2, nein besser 3 Tassen voller Lachen und  Fröhlichkeit 
Das alles wird bei langen Umarmungen und ganz viel  
Geborgenheit zu einem Geschwisterchen. Versprochen!

aus: Überall und neben dir, Gedichte für Kinder,  
Gulliver Taschenbuch 50, 1986, 1989 Beltz Verlag,  
Weinheim und Basel, Programm Beltz & Gelberg,  
Weinheim, S. 176

Gedicht: Zornig
Annemarie Wietig 

OOOOOOOOh!
O
du
bist
aber 
wirklich
O
ein ganz fieser
O
ein ganz ganz mieser
Typ
OOOOOOOOOh!
O
du 
bist
ein echt
O
ein Mistvieh ein Stinkvieh ein
bequackter 
Tunkestunk
das
bist
du
O
eine stingende Kausgekurt das 
bistu ein
verkarkter ein verhissener 
Zwiftgerg ein 
echter Margmagel
das pistu
ehrlich
OOOOOOOOOH!
O
dir
piept
es hohl im Gestirnkasten
du Tinkstier mit Meisenmack, 
du gargräugender kekelkatzter
Keißscherl
O du unbezogenes Grind
O du unverbogenes Krind
O du Säuschal
O du Scheusaaaaaaaaaaaaaal!
Sag  
mal,
hast du sie nicht alle? 

Geschwister-Plätzchenrezept
- 150 g Mehl  
- 1 Messerspitze Backpulver  
- 50 g Puderzucker  
- 1 Päckchen Vanillezucker  
- 100 g Butter (kalt)  
- Mehl (zum Ausrollen)  
- Zuckerguss (zum Dekorieren)  
- Zuckerperlen (zum Dekorieren) 
- Schokoladenstreusel 
- Ggf. Kakaopulver, um einen Teil des Teiges  

dunkel einzufärben 

Zubereitung:
• 	Mehl und Backpulver vermischen und auf die Arbeitsfläche    

geben. Puderzucker, Vanillezucker und Butter, klein gewürfelt,  
hinzugeben und zügig verkneten. Teig für 30 Minuten in den  
Kühlschrank stellen. 

• 	Teig auf einem mit Mehl bestäubten Backpapier ca. 0,5 Zenti- 
meter dick ausrollen und Butterplätzchen ausstechen.  
„Menschenform“-Ausstecherle, z. B. vom Lebkuchenmann

• 	Backofen auf 180 Grad (Umluft 160 Grad, Gas Stufe 2) 
vorheizen. Backpapier mit den Plätzchen auf ein Backblech  
ziehen und die Butterplätzchen für ca. zwölf Minuten im  
vorgeheizten Ofen goldbraun backen. 

• 	Das „Keksgeschwisterchen“ kann nach Lust und Laune  
verziert und dann verzehrt werden. 
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Projektidee: „Geschwisterchen backen“


